Restaurant dapplication “Le Bugatet”
Nos menus
Midi uniquement

Sous réserve de modification
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Restaurant d’application “Le Bugatet”
Nos menus
Midi uniquement

Sous réserve de madification

Vendredi 6 février 2026
Pavé de lieu
Carré d'agneau, petits légumes
Fraisier

Lundi 9 février 2026
Crépes farcies
Goujonnettes de merlan, sauce tartare
gratin de courgettes
Tiramisu

Mardi 10 février 2026
Feuilleté d'ceufs brouillés aux fines herbes
Poulet saute chasseur
Pommes Darphins, tomates confites
Tarte au citron/ chocolat

Vendredi 13 février 2026
Amuse-bouche a base d’ceuf
Réble de lapin farci, petits légumes
Fraisier

Lundi 16 février 2026
Jalousie au jambon
Osso bucco Milanaise
Pétes fraiches persillées
Forét Noire

Lundi 9 mars 2026
Tarte a l'oignon
Cdte de porc charcutiére
Purée de pommes de terre, Flan de légumes
Tarte aux pommes en bande

Vendredi 13 mars 2026
Assiette végeétarienne
Jambonnette de volaille au cidre
Petits légumes
Paris Brest

Lundi 16 mars 2026
Oeufs Mimosa
Faux filet Bordelaise
Petits pois a la frangaise,
Pommes croquettes
Tarte au citron meringuée

Vendredi 20 mars 2026
Hors d'ceuvre chaud
Cuisse de canette a 'orange
Petits léegumes
Parfait glacé o la mangue

Lundi 23 mars 2026
Omelettes aux herbes
Salade, sauce vierge
Poulet coco-curry
Flan de carottes
Café gourmand

Jeudi 26 mars 2026
Créme de tomate
Supréme de volaille Normande
Fagot HV
Tarte fines aux pommes

Vendredi 27 mars 2026
Croustillant de saumon
Magret de canard, petits légumes
Creme praliné, tuile aux amandes



Restaurant d’application “Le Bugatet”
Nos menus
Midi uniquement

Sous réserve de modification

Lundi 30 mars 2026
Omelette au fromage, Salade, sauce vierge
Filet de dinde provencale, flan d’épinards,
courgettes
Café Gourmand

Mardi 31 mars 2026
Creme de choux fleur aux moules
Ballottine de volaille aux crevettes, flan de
carottes, étuvée d’épinards
St Honoré

Jeudi 2 avril 2026
Créeme de moules au safran, toast de crevettes
Filet mignon de porc en crodte, jardin de
légumes
Tartelette aux fraises

Vendredi 3 avril 2026
Entrée surprise
Filet de dorade, petits légumes
Fondant au caramel

Mardi 7 avril 2026
Tartelette fines aux tomates confites,
tapenade et basilic
Dos de cabillaud roti, jus d'agrumes,
Tian de légumes
larte Tatin

Mardi 14 avril 2026
Créme de moules au safran
Pavé de saumon a l'unilatérale, sauce vierge,
Compotée de fenouil, riz pilaf
Tiramisu

Lundi 11 mai 2026
Poireaux vinaigrette
Medaillon de veau Duroc
Riz pilaf
Paris-brest

Mardi 12 mai 2026
Tartare de saumon a la mangue
Blanqguette de veau @ l'ancienne

Riz pilaf aux petits léegumes
Pastis landais, créme anglaise

Lundi 18 mai 2026
Buffet de crudités
Steak - frites sauce barbecue
Moka

Mardi 19 mai 2026

Velouté d'osperge, copeaux de parmesan
Filet de daurade poélée, beurre blanc,
Ecrasé de pomme de terre aux olives,
Poélée de courgettes
Entremet fraise, tuile aux amandes



